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Beaujolais rouge

AOP Beaujolais

ACCORDS & SERVICE
Idéal avec : 
un osso bucco, un
bœuf bourguignon ou
bien frais en apéritif. 

Fromage: avec un
camembert ou un
Pont- l’évêque.

Servir entre 12° et 15°C.

DÉGUSTATION
Ce Beaujolais rouge est un vin
complexe, structuré, ample
et élégant. Très représentatif
du beaujolais. 

Une robe à la teinte grenat
soutenue, des arômes de 
fruits rouges alliés à des
touches épicées.
Une structure très
harmonieuse, de la vrai
gourmandise.

100% GamayCÉPAGE

www.oedoria.com

VIGNES & TERROIR
Issu du terroir des Pierres
Dorées sur des vignes en
coteaux, sols argilo-
calcaires.
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