CC 3) “Vieilles Vignes”
. AOP Beaujolais

%Cior ia Accord Maj oz ur

Vignerons depuis 1929

of::e CEPAGE 100% Gamay

i
DEGUSTATION

Ce vin présente une robe
grenat brillante et intense.
Le nez complexe de fruits
rouges myrtille, groseille.

La bouche ample et
structurée, marquée par une
générosité aromatique, des
tanins présents mais fondus,
et une belle longueur.

Un vin équilibré et
gourmand,

‘#° ACCORDS & SERVICE

Idéal avec:

Filet de boeuf sauce au
poivre ou cuisse de
canard confite.
Fromage demi-sec
chévre/vache

Servir entre 12° et 15°C.

¢ VIGNES & TERROIR

Sélection de parcelles de
vignes de plus de 50 ans.
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